Menuvorschlage

Suppen

o Klare Wildkraftbrihe mit feinen Fleischkl63chen
und Chesterstange 5,20 €

* Rosenburger Krabbensuppe mit Dillsahne und Krabben 5,90 €

o ,Frische Suppe”
Rinderkraftbriihe mit Gemisejulienne,

Eierstich und Klo3chen 4,10 €
* Feine Hummerschaumsuppe mit Hummerfleisch 10,90 €
o Truffelrahmsuppchen mit Wachtelpraline und
gehobeltem Truffel 7,90 €
Vorspeisen

* Feiner Feldsalat mit rosa Entenbrustscheiben ,
Himbeer-Balsamicodressing und ofenfrisches Baguett 6,90 €

» Carpaccio vom Rinderfilet mit feinem Olivendl urehgbeltem
Parmesan mit Rucola belegt 8,50 €

» Scheiben vom Salzwiesenlammfilet auf Rucolasalat in
Gorgonzoladressing und rustikalem Kartoffel-Weibro 7,90 €

* In Balsamico gebratener frischer griner Spargel mit
gehobeltem Parmesan und kleinem Brotkonfekt 06,5

* Nordseekrabbencocktail im Glas angerichtet mit Cpigimons
und Kiwis, dazu ofenfrisches Baguette und Fassbutte 8,90 €

* Frische Jacobsmuscheln mit Sauce von griinem Cuifrigreackigem
Sprossengemiuse und exotischem Frichteconfit £1,90



Hauptgerichte mit Fleisch

o Zartes Rinderfilet im Krautermantel, rosa im Gangebraten,
handaufgeschlagene Sauce Bearnaise, gebratene \¥aldp
frische Gemuseauswahl vom Markt und
kleine Kartoffeltaler 32,50 €

 Lammrlckenfilet, rosa gebraten, mediterrane Rosnsai?e,
Bohnenbindchen und Ratatouille dazu Kartoffelgratin 23,50 €

* Entenbrustfilet, zartrosa gebraten, Orangen-Pfeibée,
Mandelbrokkoli, feines Kohlgemuse in Rahm und $patz18,50 €

» Hirschrickenfilet, rosa gebraten, feines Spitzkehigse,
Holundersol3e und Herzoginkartoffeln 25,50 €

Hauptgerichte mit Fisch
(kbnnen auch als Zwischengang gewahlt werden)

» Steinbuttfilet gebraten mit leichter HummersoRRattBpinat in

Creme und Salzkartoffeln 21,90 €

« Mittelfilet vom Kabeljau, gebraten auf Senf-Spitdkadazu
Petersilienkartoffeln 17,90 €

» Wolfsbarschfilet und Rotzungenfilets auf Chili-SpaRagout mit
feinen Julienne-Gemuse und Jasminreis 22,90 €

Desserts

* Erdbeertiramisu mit Salat von frischen Erdbeeren
und Minze 5,90 €

e Rosmarin-Creme Brullee auf Griner Tee-Schaum 6,20

» Dessertteller Rosenburg:
kostliche Kompositionen der Patisserie 7,50€
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